
Frutto della ricerca delle migliori materie prime

cucinate con armonia dal nostro eclettico chef

Organic - Km zero - Gluten Free - Senza lattosio

MENÙ



ANTIPASTIANTIPASTI

Tagliere di salumi laziali dop (per due persone)

Carciofo fritto, crudo, noci 5,6,7,8

Tortino burro e alici, puntarelle alla romana 3,4,7,9,14 

Pan brioche, moscardini alla brace, ceci, peperoni 3,7,13

Cubo di sfoglia, battuto di manzo,
pomodorini semi-dry, tuorlo tartufato 3,4,6,7,8,9,11,12

Tagliere di salumi laziali dop (per due persone)

Carciofo fritto, crudo, noci 5,6,7,8

Tortino burro e alici, puntarelle alla romana 3,4,7,9,14 

Pan brioche, moscardini alla brace, ceci, peperoni 3,7,13

Cubo di sfoglia, battuto di manzo,
pomodorini semi-dry, tuorlo tartufato 3,4,6,7,8,9,11,12

€ 25

€ 12

€ 12

€ 13

€ 13

PRIMIPRIMI

Tagliolini al tartufo 3,7,9

Maccheroncini, romanesche, fiori, semi 6,9

Fettuccina all’uovo, carciofi, spuma di pecorino,
bottarga d’uovo  3,6,7,8,9,10,11

Lasagnetta di manzo croccante 3,7,9

Linguine, gamberi rossi,
pomodorino del piennolo 2,3,4,7,9,

Fettuccina Experience: burro e parmigiano
crudo di manzo, gel di limone 3,4,7,9 

Primi della tradizione romana
Carbonara /Cacio & Pepe /Amatriciana 3,7,9   

Tagliolini al tartufo 3,7,9

Maccheroncini, romanesche, fiori, semi 6,9

Fettuccina all’uovo, carciofi, spuma di pecorino,
bottarga d’uovo  3,6,7,8,9,10,11

Lasagnetta di manzo croccante 3,7,9

Linguine, gamberi rossi,
pomodorino del piennolo 2,3,4,7,9,

Fettuccina Experience: burro e parmigiano
crudo di manzo, gel di limone 3,4,7,9 

Primi della tradizione romana
Carbonara /Cacio & Pepe /Amatriciana 3,7,9   

€ 23

€ 17

€ 18

€ 16

€ 19

€ 17

€ 13

CARO CLIENTE, PER QUALSIASI ALLERGIA O INTOLLERANZA
LO STAFF È DISPONIBILE PER CONSIGLIARLA.



SECONDISECONDI

Cotoletta di spigola, zafferano,
verdure di primavera 3,4,5,6,7,8

Polpo alla brace, pomodoro bruciato, cicoria 4,13

Agnello e carciofi 7,9

Collo di maiale low & slow,
patata dolce, friggitelli 6,7,9,10,11

Zuppetta di piselli tiepida in vignarola   

Cotoletta di spigola, zafferano,
verdure di primavera 3,4,5,6,7,8

Polpo alla brace, pomodoro bruciato, cicoria 4,13

Agnello e carciofi 7,9

Collo di maiale low & slow,
patata dolce, friggitelli 6,7,9,10,11

Zuppetta di piselli tiepida in vignarola   

€ 22

€ 23

€ 23

€ 22

€ 16

Contorni del giorno     Contorni del giorno     € 6

Puntarelle alla romana con alici del cantabricoPuntarelle alla romana con alici del cantabrico € 8

Carciofo alla romanaCarciofo alla romana € 8

Aggiunta tartufo extraAggiunta tartufo extra € 14

DOLCIDOLCI

Tiramisù 3,6,7

Panna cocco ananas 7,8

Caprese al cioccolato, frutti rossi,
panna alla fava tonka 3,7,8

Biscotteria New Food 3,6,7,8,11   

Tiramisù 3,6,7

Panna cocco ananas 7,8

Caprese al cioccolato, frutti rossi,
panna alla fava tonka 3,7,8

Biscotteria New Food 3,6,7,8,11   

€ 7

€ 8

€ 8

€ 7

Panificati di nostra produzione 14 € 3,50

1 glutine - 2 crostacei - 3 uova - 4 pesce e derivati - 5 arachidi - 6 soia
7 latte e derivati (delattosato) - 8 frutta a guscio - 9 sedano - 10 senape  - 11 semi sesamo

12 lupino e derivati - 13 molluschi - 14 frumento deglutinato

Lista Allergeni



L’AMORE PER IL GUSTO NON CONOSCE LIMITI

New Food Experience è un progetto di New Food Gluten Free

la migliore Bakery Gluten Free dal 2013

New Food Experience è un progetto di New Food Gluten Free

la migliore Bakery Gluten Free dal 2013

Vienici a trovare
nei nostri Store di Roma

www.newfoodexperience.it




